srod nich byli oficje-
le z catego Podhala i
nastawieni na dobrg
kuchnie zwykli zjadacze. Gosciny
nie odmoéwiono réwniez ceprom.
Nic dziwnego, ze Dom Kultury w
Kluszkowcach pekal w szwach. Tuz
przy drzwiach, wspolnie z flisaka-
mi wypiekajacymi pyszne droz-

dzowe ciasto, roztozylo swoje spe-

cjaly Koto Gospodyn Wiejskich ze
Sromowiec Wyznych. Tym razem
gazdziny czestowaly sromowiec-
kim kopytem, gatuskami, pieroga-
mi z kaszg oraz pysznym chlod-
nikiem. Goéralki ser-
wowaly takze na-
lewke z malin
(sprawdzajacg

sie
przy
przeziebie-
niach) oraz z aronii
(niezawodne ,lekarstwo’ na
nadcisnienie). ~ Dawniej gatowalo
sig zupelnie inaczej, niz teraz - thama-
czy Czestawa Pierwola, — Wazystko
przyrzadzano w jednym garnku, a poz-
ni¢j naktadano do jednej miski i z nigj
jedzono. .
Na sgsiednim stole na degustu-
jacych czekat gulasz czorsztynski

z kluskami 1 kapusta, bryndzonka, -

razowe pierogi nadziewane bocz-
kiem oraz trunek z jezyn (przeciw-
biegunkowy) i lipowy (uspokajaig-

. Sromomec;e kopyt, ga%uski, bryndzonka i wiele innych smakow mozna y!o sprobowat w
N : h h .

cy). - Tradycyjna goralska kuchnia byla
uboga, duzo w niej bylo kapusty, kaszy
i klusek - podkresiata Wanda Knu-
rowska z Kota Gospodyn Wiejskich
z Czorsztyna. — Teraz mitodzi inaczej
gotujg. Wolg kuch-
nig azjatyckg, wio-
skq. Co z tego, Ze
nie jest ona zbyt
zdrowa w porow-
naniy  z naszg
dawng, skoro nie
sposob ich o tym
przekonac.

W samym
srodku  Domu
Kultury czekaly
gospodynie z Czerwonego Klaszto-
ru na Stowacii, ktore podkreslaty, ze
od czasu wybudowania kladki na
Dunajcu

maja Sci-
slejszy kontakt z Polska... 1 3 mie-
szane malzenstwa. — Wiecej nas Ig-
czy, niz dzieli, co zreszty teraz widac.

‘ Mamy podobne potrawy, ktore pojawia-

Jq sig u has w domach glownie na swie-
ta, bo ich przygotowanie wymaga czasu
- zaznacza Helena ﬁggecova, ktora
przyjechata do Kluszkowiec z ze-
spotem regionalnym.

Spora nie-
spodziankg dla
wszystkich byt

stol przygotowany
przez gosci z Ka-
lisza Pomerskie-
go z wyjatkowymi
wedlinami, trady-
cyjnym chlebem oraz jeziorowy-
mi ogorkami kiszonymi. — Kiedys
w Kaliszu funkcjonowala przetwornia
owacowo-warzywna, w ktdrej ogdrki ki-
szone byly w debowych beczkach. Becz-
ki mialy pojemnosc ok 115 litrow, po

Gulasz Czorsztynski

Mieso, najlepiej baraning, pod-
smazy¢ z cebulkg. Doda¢ do nie-
g0 kapuste $wiezg i kiszona - zalac
woda. Podgotowac. Pod koniec do
gulaszu dodac ugotowane wezesniej
kluseczki ziemniaczane (do ziemnia-
kow ugotowanych dodac jajko. make
i make ziemniaczang), Doprawic.

lajesnica po sromowsku

Do rozbitych jajek dodac odro-
bine maki i sofi. Wszystko to wy-
mieszac, a nastepne wiac na patel-
nie na wezesniej przysmazony bo-
czek lub spyrke.

Klusrkoweach.

Kosztowaniu smakolykow
nie bylo konca. Pierwszy
Miedzynarodowy Konkurs
Potraw Regionalnych
przyciagnat do Kluszkowiec
rzesze zadnych kulinarnych
wrazen.

szezelnym zamknigciu zatapiano w Je-
ziorze Miyriskim, a wyimowano z wody
najwezesniej po 3 miesigeach — wyja-
s$niafa Stanistawa Gornik zazna-
czajac, ze chot przetworni dzis juz
w mieScie nie ma, raz
w roku - na jarmark
ogorkowy przygoto-
wuje sie ogorki zgod-
nie 7 tg tradycja. Pod-
czas sobotniej degu-
stacji gazdziny z Kota
Gospodyn Wiejskich
w Mizernej otrzy-
maty zaproszenie do
miasta potozonego
nad jeziorami, ponad
700 km od gminy Czorsztyn. - Je-
stesmy tutaj, bo kiedys obecny wojt gmi-
ny Czorsztyn Tadeusz Wach byt naszym
wiceburmistrzem i otrzymalismy od nie-
go zaproszenie. Liczymy, Ze uda nam
sie nawigzac wspolpracg miedzy na-
szymi migjscowosciami - dodata
radna z Kalisza Pomorskiego.

Po degustacii potraw regional-
nych godcie przeniesh sie pod sce-
ne, z ktérej programami artystvez-
nymi bawity publicznosc poszcze-
golne kota gospodyn wiejskich (w
sumie bylo ich az 7 - z kazdego so-
fectwa gminy Czorsztyn) oraz ze-
spoty regionaine.

I Miedzyna-
rodowy Konkurs
Potraw Regional-
nych zostat zreali-
zowany w ramach
mikroprojektu pt.
~Poznawanie si¢ i in-
tegracja spoteczenstw
Malych Ojczyzn” pogranicza polsko-
stowackiego — mieszkaricow  gminy
Czorsztyn i Czerwonego Klasztoru,

Patronat medialny nad imprezg
objat Tygodnik Podhalanski.
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